
Sagardotegia     Asador

646 387 407 info@kixkia.com

Carta y Menús

@kixkiasidreria



ENTRANTES
Ensalada mixta...............................................................................................................11.90 €
Ensalada de tomate..................................................................................................10.50 €
Ensalada de boquerones y bonito con vinagreta de pimiento............14.90€
Espárragos de Navarra ...........................................................................................14.00 € 
Paté de campaña receta antigua Navarra ..............................................13.50 € 
Choricicos a la sidra ................................................................................................12.50 €  
Morcilla a la plancha a la pimienta de Espelette.................................... 9.50 €
Jamón de cebo campo ibérico 50%, Guijuelo..........................................19.50 € 
Mini-croquetas de jamón…...................................................................................10.00 €
Filetes de anchoa AOVE (8 filetes talla XXL)..............................................24.00 €
Alcachofa confitada con papada de Euskaltxerri.................................15.00 €

CARNES, PESCADOS, OTROS

Tortilla de bacalao (Gadus Morhua)..............................................................14.50 € 
Kokotxas de bacalao (Gadus Morhua).......................................................24.00 € 
Lomo de bacalao (Gadus Morhua).................................................................21.50 €
Pimientos del piquillo rellenos de bacalao en su pil-pil....................15.00 €
Merluza al estilo Orio .................................................................................................18.50 €
Parrillada de Zamburiñas.....................................................................................24.00 €
Pulpo a la brasa ............................................................................................................21.50 €
Cogote de merluza para 2 comensales..................................el kilo a  42.00 € 
Rodaballo salvaje para 2 comensales.....................................el kilo a  48.00 €
Besugo para 2 comensales.............................................................el kilo a  65.00 €
Estofado tradicional de la casa .......................................................................15.00 €
Entrecot a la parrilla ............................................................................................... 18.00 €
Costillas de cordero lechal................................................................................... 21.00 €
Cordero asado ..............................................................................................................21.00 €
Solomillo a la parrilla...............................................................................................26.00 €
Chuletón a la parrilla............................................................................el kilo a  55.00 €

POSTRES CASEROS  5,50 €

Pastel vasco
Pantxineta de crema
Arroz con leche
Queso con membrillo y nueces
Cuajada natural o sabor a quemada

Pudin de queso con salsa de nueces
Torrija caramelizada
Tarta al whisky   
Tejas de Tolosa con helado de yogur
Coulant o tarta de chocolate

Lácteos Molusco Mostaza Pescado Sésamo Soja Sul�to
Altramuz Apio Cacahuete Cereales Crustáceos Frutos secos Huevos



MENÚ KIXKIA 

MENÚ CHULETÓN
 Choricicos a la sidra

Pimientos del piquillo rellenos de bacalao en su pil-pil
Ensalada de lechuga y cebolla

Chuletón a la parrilla

INCLUYE: Postre (o café), IVA, pan, agua, ½ botella de vino, o ½ botella de sidra.

MENÚ SIDRERÍA
 Tortilla de bacalao

Lomo de bacalao al pil-pil
Ensalada Verde

Chuletón a la parrilla

INCLUYE: Postre (o café), IVA, pan, agua, ½ botella de vino, o ½ botella de sidra

MENÚ INFANTIL
 Mini croquetas de jamón

Hamburguesa Kixkia
Pan, refresco, helado e IVA

35€
IVA IncluidoLimitación de reserva (10 comensales)

 Salen los dos entrantes al centro:
Paté de campaña receta antigua navarra a la pimienta de Ezpelette

Alcachofa confitada con papada de Euskaltxerri

Un segundo plato a elegir:
Merluza al estilo Orio

Lomo de bacalao al pil-pil
Estofado tradicional de chuletón

Entrecot con pimientos y  patatas fritas
Cordero asado

INCLUYE: Postre (o café), IVA, pan, agua, ½ botella de vino, o ½ botella de sidra.

49€
IVA Incluido

53€
IVA Incluido

12€
IVA Incluido



MALÓN DE ECHAIDE, Garnacha.................................... 2.80 € ....................10.00 €
EL PIANO DE GONZALO CELAYETA, Garnacha...........................................18.00 €
GUERINDA LA GRUCICA, Tempranillo............................................................18.00 € 
OZU BY OTAZU PREMIUM CUVÉE, Coupage................................................19.00 €
EL CHAPARRAL, Garnacha centenaria.........................................................19.00 €
PAGOS DE CIRSUS VENDIMIA SELECCIONADA, Coupage..................19.00 €
INURRIETA MIMAO, Garnacha...........................................................................20.00 €
ZORZAL 4 DE 4, Graciano.....................................................................................23.00 €
ALTOS DE INURRIETA RESERVA, Coupage...................................................23.00 €
TRIFINIO 100%, Garnacha centenaria de 1909.......................................26.00 €
MÁCULA, Cabernet sauvignon y merlot...................................................28.00 €
ZORZAL BAKAN, Mazuela......................................................................................32.00 €

PEÑA EL GATO, Garnacha............................................................ 3.00 € ........19.00 € 
GÓMEZ CRUZADO EL PREDILECTO, ................................................................23.00 €
Garnacha y Tempranillo
LINDES DE REMELLURI SAN VICENTE DE LA SONSIERRA,......................28.00 €
Tempranillo 
EGUREN UGARTE MARTÍN CENDOYA RESERVA, Coupage...............28.50 €
Tempranillo, RECOMENDADO CHULETÓN A LA BRASA

ANTÍDOTO, Tinta fina..............................................................................................26.00 €
CARMELO RODERO CRIANZA, Tinta fina......................................................32.00 € 
BOSQUE DE MATASNOS ET. BLANCA, Coupage......................................42.00 €
DOMINIO DE PINGUS PSI, Tinta fina y garnacha....................................50.00 €

CASTRO DE VALTUILLE DE RAÚL PÉREZ, Mencía (D.O. BIERZO)..........15.00 €
CASA CASTILLO, MONASTRELL (D.O. JUMILLA).........................................19.00 €
SUERTES DEL MARQUÉS 7 FUENTES..................................................................20.00 €
Listán (D.O. VALLE DE LA OROTAVA) 

AROA LARROSA, Garnacha..........................................................2.50 € ........13.00 €
CORAZÓN DE MALÓN ROSADO DE LÁGRIMA..............................................14.00 € 
VIÑA PALACIOS EL ARREBOL, Garnacha.......................................................15.00 €
LA HUELLA DE AITANA DE G. CELAYETA, Garnacha.................................16.00 €

MONJARDÍN BRUT NATURE RESERVE, Chardonnay...............................18.50 € 
CAVA PRIVAT BRUT NATURE RESERVA, Coupage..................................20.00 €
CHAMPAGNE ANDRÉ CLOUET GRANDE RESERVE, Pinor Noit............45.00 € 

AD LIBITUM, MATURANA BLANCA (D.O. CA RIOJA)............2.80 €.......17.00 €
CASTILLO DE MONJARDÍN, Chardonnay.....................................................16.00 €
HURACÁN DANIELA DE G.CELAYETA, Coupage (D.O.NAVARRA)....18.00 €
EGUREN UGARTE RESERVA, (D.O. CA RIOJA).............................................18.50 €
Tempranillo blanco y sauvignon blanc  RECOMENDADO PESCADOS A LA PARRILLA 

A&L TXURIA, Coupage (NAVARRA)................................................................22.00 € 
PAZO DE RUBIANES, Albariño (D.O. RÍAS BAIXAS)..................................25.00 €
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